SERATA IN CANTINA
- TERRITORIO -

Degustazione dell’essenza di Filodivino in cinque abbinamenti.
Cinque creazioni con ingredienti del territorio accompagnano
e valorizzano i nostri vini. Ogni calice gioca con il piatto abbinato
per creare sensazioni complesse ed originali.

PURO TERROIR
SERRA 46, Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico DOC Bio
Fruttato, floreale, sapido e diretto. La bella struttura del vino & perfetta
per accompagnare i piatti della tradizione.

Viene prodotto da uve delle parcelle pit giovani del vigneto vinificate in acciaio:
é la nostra interpretazione classica di questo nobile vitigno.

Crema di ceci neri, peperone crusco, crostini di pane e olio evo

Il piatto é semplice allapparenza ma valorizzato dalla grande qualita
della materia prima. Il bello e il buono delle Marche si presentano cosi: essenziali,
ricchi e memorabili. Come il Verdicchio che accompagna questa portata.

CLASSICO EQUILIBRIO
MATTO, Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore DOC Bio

Un Verdicchio di grande personalita, capace di sposarsi con piatti avvolgenti.
E una selezione dalle migliori parcelle del nostro vigneto di 60 anni,
vinificate per esaltare l'intensita e 'eleganza di questa varieta.

Calamaro alla brace, maionese vegetale alle zucchine e zest di limone

Il piatto & complesso e armonioso. La struttura e le note decise del calamaro
incontrano la freschezza del vino che con la sua acidita pulisce la bocca e prepara
al prossimo boccone. Un gioco di contrasti e di consistenze che vi divertira.

Alternativa vegetariana:
Seitan con pomodoro, olive, capperi e cipolla
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GOLOSITA MARCHIGIANA
DINO 2018, Castelli di Jesi Verdicchio Riserva Classico DOC Bio

Intenso, di grande corpo, morbido ed equilibrato da una freschezza minerale
che lo rende piacevole e complesso. In grado di mantenersi a lungo nel tempo,
questo vino é la prova delle fenomenali capacita d’'invecchiamento del Verdicchio.

Tortino di melanzane, crema di pomodoro arrosto e scaglie di fossa

Cotto al forno e arricchito dal formaggio questo tortino richiama la semplice ricchezza
della cucina marchigiana. Labbinamento esalta la succulenta struttura del vino
e lascia in bocca un sapore fresco e persistente.

PROFONDE RADICI
DIANA, Lacrima di Morro d’Alba DOC Bio

Un vino unico, raro, profondamente legato al territorio di questa porzione di Marche.
Il caratteristico aroma di violetta, rosa canina e spezie si accompagna con tannini
morbidi e fini. Il finale secco valorizza 'labbinamento.

Ricotta, miele, noci ed erbe di campo

In questo portata e la bonta della materia prima a fare la differenza.
Riducendo al minimo le preparazioni riusciamo a offrivi sapori e sfumature
nella loro forma piti pura, nel vino come nel piatto.

GRAN FINALE
SOARA, Lacrima di Morro d’Alba DOC Bio

Dal nostro vigneto di Ostra, con doppia esposizione Nord-Sud.
Questo vino é un'interpretazione della Lacrima che ne valorizza la complessita
e il potenziale aromatico, mantenendo freschezza ed equilibrio.

Arrosto di scottona marchigiana, salsa verde e olive taggiasche

La degustazione ha un finale goloso dove il piatto saporito e ricco
e abbinato ad un vino complesso e avvolgente. Da un lato sapidita e morbidezza,
dall’altro un tannino finissimo e pieno.

Alternativa vegetariana:
Cubo di tofu, olive nere taggiasche e salsa verde

Tiramisu

PROPRIETARI VITICOLTORI

Scheda informativa monouso.
La scheda “sostanze e allergeni” & disponibile.

Filodivino, Truly Yours.
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