PICCOLO PRANZO

INSALATE E ANTIPASTI

Marchigiana: pomodori maturi, cipolle rosse,
peperoni, cetrioli, carote, olive e uova sode

Leggera e croccante: misticanza, pomodori secchi,
pinoli, pistacchi e noci

Bocconcini di Ricotta e Melanzane: serviti
con salsa ai pomodorini freschi

Tagliere delle Marche: selezione di salumi
e formaggi del territorio

PASTA DEI MONTI SIBILLINI

Stringhette: mandorle, nocciole, uvetta,
scorza di limone, basilico, spezie dolci
e pecorino

Mezze Maniche: con classico ragu
di carni marchigiane

Ceppi: crema di peperoni
e petali di pancetta croccante

Fusilloni: crema di zucchine arrosto,
mazzancolle e olio al peperone crusco

SECONDI

Parmigiana di Zucchine:
la nostra versione leggera e gustosa

Tagliata di Pollo alle Erbe: accompagnata
da verdure saltate di stagione

Baccala mantecato alle Erbe: con cialda
di polenta croccante

DOLCI
Biscotto Gelato Artigianale

Macedonia di Frutta Fresca

E disponibile la scheda “sostanze e allergeni”
Alcuni prodotti di nostra produzione
vengono sottoposti ad abbattimento

ai sensi del Reg. CE 852/04 del manuale Haccp

RESORT &SPA

Filodivino, Truly Yours.



