SERATA IN CANTINA

Degustazione dell’essenza di Filodivino in sei abbinamenti. Creazioni a base
di ingredienti del territorio che accompagnano e valorizzano i nostri vini.
Ogni calice gioca con il piatto abbinato per creare sensazioni complesse ed originali.

MEDITERRANEO
ALBAE - Marche Rosato IGT BIO 2023

Gazpacho, crostini di pane e olio evo

Un piatto tradizionale che sa di estate e di vacanze e si sposa perfettamente con un
rosato che combina la succosita della Lacrima con la finezza del Syrah e del Merlot.

TERRITORIO
MATTO - Verdicchio dei Castelli di Jesi Class. Sup. Doc BIO 2024
Sardoncini scottati con crema di peperone e olio piccante

La struttura e la mineralita del nostro Verdicchio sono perfette per abbinarsi
a un piatto fresco e piacevolissimo ma anche molto saporito.
Ilvino pulisce il palato e lo rinfresca prima del prossimo boccone.

Variante vegetariana: Tofu di lenticchie rosse, crema di peperone e olio piccante.

SOSTANZA
COCCIO - Marche Bianco IGT fatto in Anfora BIO 2022

Ricotta, miele, noci ed erbe di campo

Il piatto gioca sui contrasti fra morbidezze del formaggio e il leggero amaricante
delle erbe, un incontro stimolante con il nostro Verdicchio fermentato
e macerato in anfore di terracotta in contatto con parte delle bucce.
Il risultato é un abbinamento ricco e confortevole.

GOLOSITA
DINO - Castelli di Jesi Verdicchio Riserva Classico DOCG BIO 2020
Insalata di legumi con cipolla caramellata

Corpo, morbidezze e complessita. Sono questi gli elementi che giocano
con questo abbinamento fra un piatto essenziale ma arricchito dalle cipolle
caramellate e un Verdicchio importante, lungo ed equilibrato.
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EQUILIBRIO
DIANA - Lacrima di Morro D’Alba Doc BIO 2022
Arrosto di vitello con chutney di frutta

Le note di frutta, la succulenza e una consistenza inconfondibile caratterizzano
sia la pietanza che il vino che la accompagna. Un incontro godevolissimo,
dove la Lacrima, con la sua intensita e le note speziate,
valorizza il sapore deciso della carne.

Variante vegetariana: Seitan aromatico con chutney di frutta.

DIVERTIMENTO
ALTRIMENTI - Rosso Frizzante Amabile BIO 2025
Semifreddo ai frutti di bosco e glassa al cioccolato

Chiudiamo la serata con un divertente tripudio di gusto. Lultimo vino nato
a Filodivino, una Lacrima amabile frizzante e dal basso grado alcolico,
accompagna e arricchisce un dolce classico ma sempre goloso.

Filodivino nasce tra mare e monti, con l'idea di interpretare questo territorio attraverso il vino.
Il Resort, con spa, piscina e cucina ispirata alle Marche, & il modo in cui lo condividiamo con i nostri ospiti.
Scopri di pit su www.filodivino.it

Porta le tue emozioni su Vivino. Iscriviti al
Scansiona il QR code Wine =y Wine Club,

per raccontarci cosa ne pensi Club RENERAR.  subito per te 15%
dei vini che hai appena degustato! [E%=®Er  di sconto sui vini

Filodivino - Societa agricola forestale

Via Serra n.46 - 60030 San Marcello (AN) Italy
Telefono +39 0731 026139 - Email info@filodivino.it - www.filodivino.it

VITICOLTORI

PROPRIETARI

Filodivino, Truly Yours.
La scheda “sostanze e allergeni” & disponibile.
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